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PRZYKLADOWE MENU WESELNE - SEZON LETNI

W sezonie letnim tj od kwietnia do konca pazdziernika przygotowujemy
przyjecia weselne do 140 osob.

Zaprezentowane menu jest przykladem dan najczesciej serwowanych na
naszych przyjeciach odbywajacych si¢ latem z uwzglednieniem drugiego dnia
cieplego w formie grillowania. Oczywiscie rowniez w sezonie letnim mozemy
przygotowac¢ dania wieczorne w formie tradycyjnej (wyserwowane
polmiskowo do stoléw - jak w wariancie zimowym)

Co roku wszystkie Mlode Pary, ktore decyduja si¢ na organizacje przyjecia w
Kalinowce, podpisza umowe rezerwacji i wplaca zadatek uczestnicza
nieodplatnie w indywidualnym spotkaniu degustacyjnym.

Na takim spotkaniu kosztuje si¢ wielu dan goracych i zimnych i wspoélnie z
nami Mlode Pary opracowuja swoje indywidualne menu weselne, ktore nie
musi by¢ zgodne z zadnym z naszych standartowych wariantow. Spotkanie
takie nie ma formy dnia otwartego dla wszystkich - spotykamy sie¢ tylko z
parami, ktore podpisaly umowy i kazdemu poswiecamy dwie godziny, aby jak
najlepiej opracowac zestawy dan na przyjecie weselne a przy okazji omowic
jeszcze przebieg calego przyjecia.

TOAST WESELNY W OGRODZIE - po przybyciu Mlodej Pary

i wszystkich gosci:

< wino musujace

< powitanie chlebem i solg

OBIAD:

Zupa — dwa rodzaje do wyboru przez gosci — zupa wyserwowana

w bulionéwkach zgodnie z wyborem gosci:

% rosot drobiowo-wolowy z makaronem domowym, marchewka i pietruszky
< krem z pomidorow z serem feta i bazylig

(do wyboru rowniez inne kremy - krem z bialych warzyw z pesto i

grzankami, krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym, krem z brokulow z
platkami migdalowymi)

2
Pozostale porcje kremu podamy w kociolku na bufecie — zupa
bedzie dostepna dla gosci przez caly czas trwania przyjecia

Drugie danie - serwowane pélmiskowo — 3 sztuki na jedna osobe:
% soczysty filet z piersi kurczaka po parysku
< poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym

+ filet z pstraga z platkami migdalowymi
(inne dania - filet z piersi kurczaka w sosie gorgonzolla z orzechami ,
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roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta lub roladki drobiowe z
suszonymi pomidorami, zrazy wolowe w sosie wlasnym, pieczen z
szynki w sosie mysliwskim lub w sosie pieprzowym, filet z lososia z
sosem koperkowym)

< ziemniaki z wody z koperkiem lub ziemniaki puree

< ryz z przyprawami prazony z cebulka i curry

(do wyboru rowniez ziemniaki opiekane, kopytka, kasza gryczana
lub jeczmienna)

« pieczarki z patelni — jako przystawka do piersi po parysku

% surdwka z buraczkéw

% surowka z bialej kapusty

% suréwka z marchewki z pomarancza

(do wyboru rowniez brokuly lub kalafior z tartg buleczka i maselkiem
, surowka z ogorkow malosolnych z papryka i cebulka w sosie
vinaigrette, mix salat z sosem vinaigrette miodowo-musztardowym i
pestkami stonecznika)

Po obiedzie - zapraszamy do ogrodu na deser i sesje zdjeciowe
DESER - podany w ogrodzie

% lody Smietankowe z sorbetem, owocami, bita Smietang i listkiem
mie¢ty

DANIA ZIMNE PODANE NA STOLE SZWEDZKIM
(zapewniamy opis dan na bufecie w formie winietek)

« polmiski z pieczeniami
- pieczen z szynki z owocami (suszone morele, sliwki, Zurawina)
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- pasztet z dziczyzny
- pieczen z karkowki

< pomidorki koktajlowe faszerowane gzikiem lub mozarella i bazylia
+ kulki serowe w ziotach (obtaczane w koperku, szczypiorku, papryce
czerwonej i

z0ltej, wiorkach z rzodkiewki itp.)

« babeczki bankietowe z farszem pieczarkowym i serem

% babeczki bankietowe z farszem pomidorowym i oliwkami

< babeczki z farszem jajecznym i korniszonkiem

« sliwki zapiekane w szynce wedzonej

+ ruloniki z lososia z kremem chrzanowym



Winowkta

D

Gt 3
L/‘f{{’ﬁ&fﬂﬁf

% bliny z lososiem, Smietang i koperkiem

% roladki naleSnikowe ze szpinakiem i serem feta

% roladki nale$nikowe z tunczykiem

% roladki nale$nikowe z szynka parmenska

% salatka jarzynowa

% salatka gyros

« salatka grecka

+ salatka ziemniaczana z kaparami lub z serem plesniowym

< salatka brokulowa z serem feta i ptatkami migdalowymi

(dostepne rowniez inne rodzaje salatek do wyboru — liste salatek przekazujemy
w

trakcie spotkania degustacyjnego)

< ogorki kiszone lub malosolne
< pieczarki marynowane

% sos tatarski

% sos ziolowy

% zurawina

% chrzan tarty ze Smietang

% trzy rodzaje pieczywa

< maslo

STOL KAWOWY

% kawa

« herbata — r6zne rodzaje w saszetkach do zaparzania

< clasta — zamowione przez Mloda Pare
OWOCE - przy stole kawowym
TORT WESELNY (zaméwiony przez Mlodg Pare ) — serwowany w ogrodzie
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Panstwo Mlodzi kroja i wydajq tort gosciom. Mloda Para wydaje tylko kilka
pierwszych

kawalkow toru — reszta zajmuje si¢ nasz personel.

DRUGIE DANIE CIEPLE - GRILLOWANIE W OGRODZIE

Mozemy rowniez rozpali¢ ognisko w ogrodzie — po uzgodnieniu z Mloda Parag
Dania z grilla:

< karkowka w ziolach
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% szaszlyki warzywne (lub szaszlyki drobiowe z

boczkiem i
cebulky)

< krupnioki
% serki halloumi lub cammembert

< pieczarki faszerowane mi¢sem mielonym lub pieczarki
faszerowane warzywami

< warzywa opiekane
< ziemniaki opiekane

Dodatki do dan z grilla:
% s0s czosnkowy

% sos ziolowy

< musztarda

< ketchup

Przy stanowisku do grillowania réwniez— danie z patelni:
% placuszki ziemniaczane z sosem tzatziki

TRZECIE DANIE CIEPLE - podane po polnocy
% barszcz z koldunami

NAPOJE ZIMNE - serwowane bez ograniczen przez caly czas trwania
przyjecia

% sok pomaranczowy

% sok jablkowy

% Coca Cola

% woda niegazowana z cytryng i mieta

Cena menu nie obejmuje ceny tortu, ciast i alkoholi.
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W cenie menu zawarte sa napoje zimne i gorace bez limitu.
Mozemy rowniez przygotowac¢ dania wegetarianskie, weganskie, bezglutenowe
I bez laktozy — do ustalenia indywidualnie z Mloda Para

POZOSTALE INFORMACJE

W cene menu weselnego jest wliczony koszt wynajmu Kalinowki
na czas 10 godzin. Pobieramy oplate¢ za kazda dodatkowa godzine¢
trwania przyjecia.

Przyjecie mozna przedluzac o dowolna ilos¢ godzin bez tzw. granicznej godziny



zakonczenia przyjecia. Plogpeia s Luankicly

OBSLUGA WESELA - zespol muzyczny lub Dj, osoby fotografujace:
- oplata w wysokosci 50% ceny od osoby doroslej
DZIECI:

- dzieci w wieku do 4 lat - gratis

- dzieci w wieku od 4 lat do 8 - 50% ceny za osobe dorosta

Istnieje mozliwos¢ przygotowania indywidualnego zestawu obiadowego

dla dzieci

OPLATA KORKOWA wynosi 15 zl od osoby pelnoletniej

Napoje — wszystkie napoje zimne i gorace sa serwowane w trakcie przyjecia
bez limitu (soki i woda w dzbankach, napoje gazowane w oryginalnych
butelkach)

CIASTA I TORT — ciasta i tort nie sa wliczone w koszt menu.
Wyserwowanie tortu oraz wystawienie ciast na bufet nie wiaze si¢ z zadnym
kosztem dodatkowym (mozna oczywiscie skorzysta¢ z uslug cukierni
oferujacych cala aranzacje tzw. slodkiego bufetu).

Przyjmujemy tylko wyroby z cukierni za okazaniem paragonu — nie
przyjmujemy ciast i tortow wlasnego wyrobu.

W kazdym z wariantow mozemy dla Panstwa rozpali¢ ognisko w okreslonych
godzinach do 2 godzin gratis.

STOLY

Dysponujemy stolami okraglymi dla go$ci przeznaczonymi dla od 10-ciu

6
do 12 —tu 0s6b — na zyczenie Mlodej Pary mozemy réwniez zaaranzowac
stoly prostokatne.

Stol Mlodej Pary — zgodnie z preferencjami Panstwa Mlodych — prostokatny
prezydialny) lub stot okragly

» WEDDING BAR

Barman + dodatki do drinkow typu cytryny, limonki, mi¢ta, 16d, syropy
smakowe do drinkdw itp.

Koszt uzytych do przygotowania drinkow napojow bezalkoholowych jest
rozliczany wg spozycia zgodnie z iloscig napoczetych butelek / kartonow
Alkohole do drinkow przy stanowisku barmanskim zapewnione

przez Mloda Pare¢

Mozna rowniez skorzysta¢ z uslug dowolnej firmy swiadczacej ushugi
barmanskie.

> STOL WIEJSKi

> GRY I ZABAWY w ogrodzie dla uczestnikéw przyjecia:
- bulle



- strzelanie z luku do
- rzutki
- frisby, badminton atrakcji)

tarczy



